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RAPPORTO DI PROVA Protocollo n°: 2116AN24 Benevento, fi‘ 07/now/2024
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Clientes Az, Agr. "ore del Sannio" di Angela Maria Zeoli Codice cliente: 0064

“C.Da CampoDel Monaco 15+ 82026 Santa Croce Del Sannic (BN). >

1. DATI RELATIVI AL CAMPIONE

Tipologia del Campicne/i: { Alimenti

Campionate da: Cliente

Luogo.del campionamento: Santa Croce. Del Sannio - C.Da Campo Del Monaco 15

Data e ora del campionamento: G4/now/2024 - 09:00

Norme/precedure di campionamento: /

T CC) di-arrive in laberataria: 15 Tempo di conservazione delle registrazioni: S-anii

Data accettazione: 04/new/2024 Data inizin prove: 0S5/nov/2024 Data fine prove: 05fnow/2024

Il presente Rapporta di Prova si riferisce esclusivamente ai caipiont sottoposti.a prova. E'vielata la riproduzione parziale della

presente copia, salvo autorizzazione sevitta di CELA, Sv.L,

2. RISULTATI

_Deserizioneanalisi : UM. Risultate _Ancertezza& Limite di legge oy _Metadeanalitica
COWV/T.20/Doc

n

34/

rev

2 2017

Acidita % O11 0,04 £0,8
Vi a0/Doe 0 36/rev

I
COMUT.20/Die

0

35/ rev 1 2017

Numero.di perossidi meqQ2/kg 3,6 0,5 $20
PF 20/Boen 38/rev

3, NOTE:

(#): Lincertezza riportata é!'incertezza-estesa calcolata ad un fivetlodi ptobabilita del 95%corrispondente.adun fattore di coperturaker.

Perie. prove microbidlogicle su alimenti ¢ superfici, Hncertezza estesa é stata stinata a partivedall'incerterza tipocomposta, che sl assume uguale alla deviazione

standard di-riproducibilita intralaboratoria, in accordo alla ISO 19036.

(*}: Riferimenti Legislativi: Ree CEE 2568/1991 del 11/07/1991 es.nit - All come modificato dal Reg UE 1830/2015 ¢ dal Reg VE 1833/2015. Valori lunite

riferiti all’ Ollie extraverginedoliva",

I laboratorio C.E:A, Chemical BagingeringAssociation Su], 6 autorizzato dal Ministero delle Politiche Agcioole Alimentari.e Forestall al rilascio. dei certificati di

analisi nel settore oleicolo (Decreto di rinnovo dell'autorizzazione del 17 Novembre 2021, pubblicate della GU. 283 del. 27-11-2021) relativamente alle prove:

Acidita, Analisi spettofotometricadell'uliravigletta, Numero di perossidi,
1 risultati si riferiscono. al. campione cosl conie ricevuto. Qualora il campionamento.non sia eseguitodallaboratorio, i dali fomiti dal cliente/committente si

intendonc: descrizione del-campioné,campionate da, luego del campionamento, data ed ora del camplonamento,Qualota le informazioni fornite dal

cliente/comimilette possano infhienzare la validita dei risultati, 1 Laboratorio ne declina qualsiast responsabilia.
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